WELCOME BITES

MOCHI TOAST COTTO E FONTINA

Chef Fusi e Chef Barletta

SFERA DI FOIE GRAS, PARMIGIANO REGGIANO 36
MESI, MISO ROSSO E LAMPONE

Chef Corridori e Chef Moretti

ALGA NORI, SQUACQUERONE E RUCOLA

Chef Fusi e Chef Barletta

TARTELLETTA DI FUNGHI

Chef Corridori e Chef Moretti

CHAWANMUSHI, KOSHO DI AGRUMI, CANOCCHIA

Chef Fusi e Chef Barletta

BAO FRITTO RIPIENO DI LUCIOPERCA MANTECATO
E LIMONE FERMENTATO

Chef Corridori e Chef Moretti



THE SHARING TABLE

BIETA

Bieta, alghe, fossa di Brancaleoni, tosazu
Chef Fusi e Chef Barletta

OSTRICA

Ostrica XO, mandorla, lime nero e radicchio maturato

Chef Corridori e Chef Moretti

TORTELLINO

Tortellino di pesce di lago in brodo umami

Chef Corridori e Chef Moretti

ASTICE

Mezzo astice in due servizi, curry verde, cocco e zucca

Chef Corridori e Chef Moretti

PICCIONE IN “UMIDO”

Petto di piccione alla brace, pomodoro stanco, coscia confit,

cioccolatino ripieno di fegatini, il suo fondo
Chef Fusi ¢ Chef Barletta

TOM YUM

Lemon curd, crumble piccante, fish sauce, spuma di cocco
Chef Fusi e Chef Barletta

PETITE FOUR
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