
G A I A  è  l a  D e a  M a d r e ,  p r i m o r d i a l e  c o m e  i l  p r i m o  r e s p i r o  d e l  m o n d o ,  f e r t i l e  c o m e  l a
t e r r a  c h e  n u t r e .

G A I A ,  p e r  n o i ,  è  q u e s t o :  l ’o r i g i n e .  L a  r a d i c e  p r o f o n d a  c h e  r e n d e  p o s s i b i l e  o g n i  f o r m a .
O g n i  c r e a z i o n e  d e v e  a v e r e  u n  m o t i v o ,  u n a  r a g i o n e  a u t e n t i c a .  L a  r i c e r c a  è  i l  n o s t r o
p r i m o  a t t o .

L a  m i s c e l a z i o n e  è  e q u i l i b r i o ,  t r a  s t r u t t u r a  e  l e g g e r e z z a ,  t r a  f o r z a  e  d e l i c a t e z z a .  I l
d i a l o g o  c o n  l a  c u c i n a  è  u n a  p a r t e  e s s e n z i a l e .  C o c k t a i l  e  t a p a s  c o n d i v i d o n o  l a  s t e s s a
o r i g i n e :  u n  i n g r e d i e n t e  p u ò  v i v e r e  i n  u n  p i a t t o  e  t r a s f o r m a r s i  n e l  b i c c h i e r e .

G A I A  è  u n  l u o g o  d o v e  s t u d i o  e  i s p i r a z i o n e  c o n v i v o n o ,  d o v e  l a  t e c n i c a  è  a l  s e r v i z i o
d e l l a  m a t e r i a  e  o g n i  g e s t o  è  c o n s a p e v o l e .  P e r c h é  o g n i  c r e a z i o n e  a u t e n t i c a  p o r t a  c o n
s é  l a  m e m o r i a  d e l l a  t e r r a .  E  o g n i  r a d i c e ,  s e  a s c o l t a t a ,  s a  g i à  q u a l e  f o r m a  d i v e n t a r e .

G A I A  i s  t h e  M o t h e r  G o d d e s s ,  p r i m o r d i a l  a s  t h e  w o r l d ’ s  f i r s t  b r e a t h ,  f e r t i l e  a s  t h e
e a r t h  t h a t  s u s t a i n s  a l l  l i f e .

Fo r  u s ,  G A I A  i s  e x a c t l y  t h a t :  t h e  o r i g i n .  T h e  d e e p  r o o t  t h a t  m a k e s  e v e r y  f o r m
p o s s i b l e .  E v e r y  c r e a t i o n  m u s t  h a v e  a  p u r p o s e ,  a n  a u t h e n t i c  r e a s o n  f o r  b e i n g .
R e s e a r c h  i s  o u r  v e r y  f i r s t  a c t .

M i x o l o g y  i s  a  m a t t e r  o f  b a l a n c e ,  b e t w e e n  s t r u c t u r e  a n d  l i g h t n e s s ,  s t r e n g t h  a n d
d e l i c a c y .  T h e  d i a l o g u e  w i t h  t h e  k i t c h e n  i s  a n  e s s e n t i a l  p a r t  o f  o u r  p h i l o s o p h y .
C o c k t a i l s  a n d  t a p a s  s h a r e  t h e  s a m e  o r i g i n :  a n  i n g r e d i e n t  c a n  e x i s t  i n  a  d i s h  a n d  b e
t r a n s f o r m e d  i n  a  g l a s s .

G A I A  i s  a  p l a c e  w h e r e  s t u d y  a n d  i n s p i r a t i o n  c o e x i s t ,  w h e r e  t e c h n i q u e  s e r v e s  t h e
i n g r e d i e n t  a n d  e v e r y  g e s t u r e  i s  i n t e n t i o n a l .  B e c a u s e  e v e r y  a u t h e n t i c  c r e a t i o n
c a r r i e s  w i t h  i t  t h e  m e m o r y  o f  t h e  e a r t h .  A n d  e v e r y  r o o t ,  i f  t r u l y  l i s t e n e d  t o ,  a l r e a d y
k n o w s  w h a t  f o r m  i t  i s  d e s t i n e d  t o  b e c o m e .

Vita lenta, vista lago



MINI BURGER
P a n  b r i o c h e ,  c a r n e  P i e m o n t e s e ,  p a n c e t t a  c r o c c a n t e ,

m a r m e l l a t a  d i  c i p o l l e ,  f o r m a g g i o  d i  B e l l a g i o ,
p o m o d o r o ,  i n s a l a t a

Brioche bun, Piedmontese beef, crispy bacon, onion jam,
Bellagio local cheese, tomato, salad

Glutine, Uova, Latticini, Solfiti - Gluten, Eggs, Dairy, Sulphites

19

FRITTINO DI MARE
C a l a m a r i  c r o c c a n t i  c o n  s a l s a  t a r t a r a

Crispy fried calamari with homemade
tartar sauce

Uova, Molluschi, Solfiti, Glutine - Eggs, Molluscs, Sulphites, Gluten

23

RICCIOLA
S a s h i m i  d i  r i c c i o l a  a g l i  a g r u m i

Amberjack Sashimi with Citrus
 Pesce - Fish

28

UN’ OSTRICA XO
O s t r i c a  A m é l i e  X O,  s a l s a  a l  b u r r o  b i a n c o  e  b a s i l i c o

Amélie XO oyster served with beurre blanc sauce 
and fresh basil

Molluschi, Latticini, Solfiti - Molluscs, Dairy, Sulphites

13/pc.

PINSA
P i n s a  c o n  s t r a c c i a t e l l a ,  m o r t a d e l l a  e  p i s t a c c h i o

Roman-style pinsa with creamy stracciatella, artisanal
mortadella and crushed pistachios

Glutine, Latticini, Frutta a guscio - Gluten, Dairy, Nuts

23

CROQUETAS & CULACCIA
C r o c c h e t t e  c r e m o s e  d i  f u n g h i  s p a d e l l a t i ,  

e r b a  c i p o l l i n a  e  C u l a c c i a  

Golden croquettes with a creamy filling, made with
mushrooms, fresh chives and aged “Culaccia” ham.

Glutine, Uova, Latticini - Gluten, Eggs, Dairy

13

POLPETTA AL SUGO

18

P o l p e t t e  d i  m a n z o  c o n  P a r m i g i a n o  R e g g i a n o  3 6  m e s i  
Tender beef meatballs in a rich tomato sauce, delicately

seasoned with 36 months aged Parmigiano Reggiano

 Glutine, Uova, Latticini, Sedano - Gluten, Eggs, Dairy, Celery

Tapas
Dalle 11 :00 al le 23:00 |  From 11:00 AM to 11:00 PM

Servizio non incluso - Service charge not included

MEAT BITES

FISH BITES

Our guests’ favourite

Our guests’ favourite

Our guests’ favourite

Our guests’ favourite



PANZEROTTO
P a n z e r o t t o  r i p i e n o  d i  c a c i o  e  p e p e

Golden-fried dough “Italian Panzerotto” filled with 
a rich “Cacio e pepe” sauce

Glutine, Latticini - Gluten, Dairy

15

MUSA’S POTATO WEDGES
M a i o n e s e  a l l ’a i o l i ,  s a l s a  v e r d e ,  s a l s a  T z a t z i k i
Crispy Potatoes with Aioli, green sauce & Tzatziki 

Glutine, Uova, Latticini, Pesce, Solfiti - Gluten, Eggs, Dairy, Fish, Sulphites

11

BRUSCHETTA
P a n e  a i  7  c e r e a l i ,  t a r t a r e  d i  p o m o d o r o ,  o r i g a n o ,  l i m o n e

Bruschetta on 7-grain bread, fresh tomato tartare, 
oregano, lemon

Glutine, Latticini - Gluten, Dairy

15

Tapas
Dalle 11 :00 al le 23:00 |  From 11:00 AM to 11:00 PM

GREEN BITES

Servizio non incluso - Service charge not included

MOUSSE
S t r a t i f i c a z i o n e  d i  m o u s s e  a l l a  v a n i g l i a  e  c o c c o  

c o n  m a n g o  e  f r u t t o  d e l l a  p a s s i o n e
Layered Vanilla and Coconut Mousse 

with Mango and Passion Fruit

Glutine, Uova, Latticini - Gluten, Eggs, Dairy

15

TRONCHETTO
T r o n c h e t t o  a l  c i o c c o l a t o  a l  l a t t e  c o n  c u o r e  

a l  c a r a m e l l o  e  n o c c i o l e  c r o c c a n t i
Milk chocolate log with caramel filling and crunchy hazelnuts

Glutine, Latticini, Uova, Frutta a guscio - Gluten, Eggs, Dairy, Nuts

11

TARTELLETTA 
Ta r t e l l e t t a  a l l e  m a n d o r l e  c o n  l a m p o n i  e  c r e m a  

a l  c i o c c o l a t o  b i a n c o
Crisp almond tartlet filled with caramelised white 

chocolate cream and fresh raspberries

Glutine, Latticini, Uova, Frutta a guscio - Gluten, Eggs, Dairy, Nuts

15

TIRAMISÙ IN BISCOTTO

11

B i s c o t t o  a l  c a f f è  e  c r e m o s o  a l  m a s c a r p o n e
Coffee biscuit served with smooth mascarpone cream

Glutine, Uova, Latticini - Gluten, Eggs, Dairy

SWEET BITES

Our guests’ favourite

Our guests’ favourite

Our guests’ favourite

GELATO

12

C i o c c o l a t o  -  Va n i g l i a  -  C a f f è  -  S o r b e t t o  a l l a  f r a g o l a  -  S o r b e t t o  a g l i  a g r u m i
Chocolate - Vanilla - Coffee - Strawberry sorbet - Citrus sorbet

Latticini - Dairy



SALMON SALAD 
S a s h i m i  d i  s a l m o n e  s e r v i t o  s u  m i s t i c a n z a  f r e s c a ,

a v o c a d o ,  p o m o d o r i n i  c h e r r y ,  c e t r i o l o  e  c i p o l l a  r o s s a ,
a c c o m p a g n a t o  d a  s a l s a  a l l o  y o g u r t  e  a n e t o

Salmon sashimi served on mixed baby greens, avocado,
cherry tomatoes, cucumber, red onion, dill yogurt dressing

Latticini, Pesce, Solfiti - Dairy, Fish, Sulphites

35

CAPRESE
P o m o d o r o  r a m a t o  i n  i n s a l a t a ,  b u r r a t a  e  b a s i l i c o  

Salad of ramato tomatoes, burrata, and basil

Latticini - Dairy

29

Dalle 11 :00 al le 22:30 |  From 11:00 AM to 10:30 PM

Comfort food
COLD STARTER

Servizio non incluso - Service charge not included

PASTA

CALAMARATA 
C a l a m a r a t a  c o n  s a l s a  d i  p o m o d o r o  a  l u n g a  c o t t u r a ,

p o m o d o r i n i  f r e s c h i  e  b u r r a t a
Calamarata served with slow-cooked tomato sauce, fresh

cherry tomatoes and burrata cheese.

Glutine, Latticini - Gluten, Dairy

33

TAGLIATELLA 
Ta g l i a t e l l a  6 0  t u o r l i  f a t t a  i n  c a s a  a l

r a g ù  a l l a  b o l o g n e s e
Homemade tagliatelle made with 60 egg yolks, served with

traditional Bolognese ragù

Uova, Glutine, Sedano  - Eggs, Gluten, Celery

35

MEAT&FISH

POLLO TERIYAKI
P e t t o  d i  p o l l o  i n  s a l s a  t e r i y a k i ,  r i s o  b a s m a t i  e  p a k  c h o i

Teriyaki chicken breast served with basmati rice 
and pak choi.

Glutine, Sesamo - Gluten, Sesame

37

BRANZINO ALLA GRIGLIA
B r a n z i n o  a l l a  g r i g l i a  c o n  i n s a l a t a  a l l a  c a t a l a n a

Grilled Mediterranean seabass served 
with Catalan-style salad

Pesce, Solfiti - Fish, Sulphites

42
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